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Salade de pois chiches,

Entrées . " @Céieri et carottes rapés
hoi raisins secs, carottes, ﬁ&ﬁ@Radis coq sel ot dés de mimolettep
ARICNOIX oignons, féta

& . . Bruschetta tomates,

W poisson du jour sauce : .
pomme de terre et Cuisse de poulet au jus

Plat curry .

incinal emmenthal Maison

pre R W Jardinicre de 14 i Riz pilaf

= -ardiniere de legumes | cajade verte vinaigrette

Produits o @vaourt aromatisé aux
i Camembert multiportion EEmmental £ raod . ts.e
laitiers citrons au lait entier
5 N
Desserts Q@creme chocolat/vanille Q@Compote pomme B romme
au choix /Caramel Ferme Le Bela framboise
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@ Indication géographique protégée L : Spécialité traditionnelle garantie & : Haute valeur environnementale ¥ : Région ultraperlpherlque “+ :Commerce équitable
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